« Le technicien opérateur de l’industrie alimentaire »
De plus en plus, les entreprises alimentaires nous demandent des formations techniques pour un nouveau public cible : leurs opérateurs de production. Pour y répondre de manière adéquate, l’IFP et FormAlim ont developpé un trajet de formation modulaire dans lequel les entreprises peuvent choisir à la carte.
En 2007, l’IFP a organisé une plateforme régionale consacrée aux formations techniques. De l’avis même des responsables techniques présents, la formation technique des opérateurs de production faisait partie des 10 formations « indispensables ».

Ces mêmes responsables de notre secteur suggéraient les pistes suivantes de formation à destination des opérateurs :

· compréhension du procès, que fait une machine et comment ?
· principes de base des capteurs, de leur gestion

· les 5 S

· apprendre à mieux communiquer entre la production et la maintenance

· formations en BA4-BA5, sur la sécurité en général

· vulgarisation technique de la machine, ses étapes, son fonctionnement normal, ce qu’est une panne.

Depuis lors, ce point de vue a été conforté par les demandes recueillies de plusieurs entreprises qui, dans leurs recrutements d’opérateurs de production, n’hésitent plus à parler de « technicien opérateur ».

En réponse, l’IFP et FormAlim ont développé une offre technique spécifique. Bénéficiant des infrastructures de FormAlim, cette formation a un fort accent concret et pratique. 

Cependant, pour les entreprises chez lesquelles la distance les séparant de FormAlim serait un obstacle à cette formation, nous avons également imaginé des formules mixtes dans lesquelles une partie de la formation se déroule au sein même de l’entreprise et de ses équipements.

Informations pratiques :

Formation à la carte : Possibilité de s’inscrire à l’un ou l’autre module sans obligation de suivre le parcours complet.

Débuts de la formation : septembre 2008

Fréquence de la formation : 2 jours par mois.

Coût de la formation : 80 € par jour par candidat.

Lieu : FormAlim pour la première organisation en interentreprises
Ce programme peut être adapté en fonction des besoins spécifiques d’une entreprise.

Pour tout renseignement, vous pouvez contacter pascal Cools au 0473/653.362

Ou pascal.cools@ipv-ifp.be
	N°
	Intitulé
	Durée

(heures)
	Objectifs
	contenu
	

	01
	Introduction à la notion et le rôle d’un opérateur de production dans la maintenance
	2
	Sensibiliser par rapport à l’importance de la maintenance, expliciter ce que l’entreprise attendra d’eux en termes (généraux) de maintenance curative et préventive telle que la lubrification à temps, relever les bruits anormaux, …
	Notion de maintenance

Pourquoi la maintenance :

Coût des arrêts machine,

Coût de la non-qualité,

Les indicateurs de mesure de productivité de l’équipement.

Les contraintes de la maintenance en industrie alimentaire :

Contraintes du secteur, 

Contraintes de qualité,

Contraintes de types HACCP.

Les différents types de maintenances.

Les rôles d’un opérateur de production par rapport à la maintenance. 


	

	02
	Initiation aux outils et au vocabulaire de la mécanique et aux organes mécaniques des machines.
	2
	Démontage et remontage d’un ensemble mécanique simple faisant appel aux différents outils et effectuer son réglage.

Pouvoir nommer, identifier et utiliser correctement les outils les plus courants : tournes vis, clés, pinces, …

Pouvoir reconnaître différents types de vis, les serrer correctement, placer correctement les parties d’un goujon dans un assemblage, solidariser deux pièces par une clavette.
	Montrer les principaux outils d’une boite à outil d’un mécanicien, leurs dénominations, leurs utilités, montrer la manière de les utiliser.

Notions de vis, d’écrous, goujons, rondelles, clavettes.


	

	03
	Dispositifs de transmission des mouvements.
	4
	Etre capable de repérer les différents éléments sur une installation et sur base de schémas simples.

Pouvoir effectuer des réglages simples.
	Les éléments d’une chaîne cinématique : courroies, chaînes et roues dentées, engrenages, réducteurs, variateurs de vitesse, bielles et manivelles …
	

	04
	Notions de roulements.
	2
	Reconnaître et comprendre le fonctionnement de différents types de roulement
	Définition, identification et fonction, de différents type de roulement.
	

	05
	Les vannes et les joints, notions d’étanchéité
	2
	Savoir reconnaître les différents types de joints et leurs applications en fonction des étanchéités à obtenir.

Pouvoir contrôler une bonne étanchéité.
	Principes de fonctionnement,  des vannes.
	

	06
	Lubrifications des machines
	4
	Utiliser judicieusement les différents types d’huiles et de graisses.

Appliquer correctement les consignes du fabricant de machines, du fournisseur de lubrifiant dans les règles de sécurité et d’environnement.

Control des niveaux d’huiles. (lecture des jauges)
	Les lubrifiants : définition, identification et fonction, types de lubrifiants.

Les lubrifiants spéciaux en industrie alimentaire : les huiles et les graisses alimentaires.

Notions de techniques de lubrification manuelle au compte gouttes, …

Les éléments d’une bonne lubrification.

Les précautions pour le stockage des lubrifiants.

Influences de la charge, vitesse,, sur la qualité de la lubrification.

Intervalles de graissage.

Lubrification et plan de maintenance préventive.
	

	07
	Les pompes
	4
	Savoir détailler les organes.

Comprendre le principe de fonctionnement.

Reconnaître les différents types de pompes couramment utilisées en industrie alimentaire.

Comprendre les notions débit, pression.
	Définition, identification et fonction.

Les différents composants.

Les différents types de pompes. (pompes à piston, centrifuge, à vis, …)
	

	08
	Notions d’électricité
	24
	L’accent est mis sur la sécurité savoir quels sont les dangers de type électrique, pouvoir s’assure que les machines sont hors tension, pouvoir le faire en toute sécurité.

Assurer des éléments de maintenance de type élémentaires   ( changement de pièces toutes faites : Voyants, fusibles, … )
	Notions de base : tension, courant, puissance, électromagnétisme. (référence à du concret)

Notions de schémas électriques (symbolisations)

Approche fonctionnelle des éléments d’un circuit électrique : repérage des composants sur installation simple et sur schémas simples.

Principes de fonctionnement des appareils de coupure et de commande. (relais, interrupteur, fusible, …)

Les grands principes de fonctionnement d’un moteur électrique. (courant alternatif et continu, moteur frein..)

La sécurité en relation avec les machines électriques.     (des personnes, du matériel, …)
	

	09
	Pneumatique, hydraulique
	16
	Savoir détailler les organes.

Comprendre le principe de fonctionnement d’un compresseur, d’un vérin.

Pouvoir raccorder un flexible, lire une pression sur un manomètre, remplacer un filtre, purger une installation, …
	Approche fonctionnelle des éléments d’un circuit, définition, identification et fonction des différents composants, les organes de contrôles, …

Repérage des composants sur installation et sur schéma simple.

Les fluides et leurs rôles.

La sécurité spécifique des interventions sur des machines de pneumatique/hydraulique.
	

	10
	Les capteurs
	4
	Comprendre le principe de fonctionnement.

Vérifier son fonctionnement.

Le régler
	Les différents types de capteurs : mécaniques, optiques, magnétiques, inductifs, capacitifs, …

Le réglage, le positionnement, la vérification.
	

	11
	Initiation aux automatismes
	8
	Compréhension du principe de fonctionnement d’un automate programmable industriel
	L’évolution technologique.

Le rôle d’un automate dans le process.

Les éléments constitutifs de base d’un automate.

Les principes de base du fonctionnement d’un automate. 

Dialogue hommes machines (BP, panel de commandes, les témoins, les balises…)
	

	12
	Diagnostic de pannes
	8
	Pouvoir débroussailler au profit du technicien la recherche de l’origine de la cause d’une panne trop complexe pour la réparer soi-même.
	Rappel du rôle de l’opérateur de production dans le cadre de la maintenance : jusqu’ou puis-je intervenir ? Quand dois-je passe la main au technicien ?


	

	13
	Etude complète sur un robot à palettes
	16h
	De démonter tous les vérins hydrauliques et les remplacer par les vérins pneumatiques
	Connaissance hydraulique et pneumatique
	

	
	
	
	De réaliser une production en fonction de la demande
	Méthode de démarrage et arrêt
	

	
	
	
	Analyser les schémas électriques, pneumatiques, et hydrauliques
	Documents à l’appui
	

	14
	Exercices sur le pont roulant
	16h
	Analyse d’un variateur de fréquence (paramètre)
	
	

	
	
	
	Démarrage avant/arrière, montée/descende.
	
	

	
	
	
	Montage d’une platine à tester dans armoire électrique.
	
	

	14


	Exercices sur les régulateurs de débit
	16h
	Analyser le banc d’essai avec son régulateur, capteur 4-20mA, et vanne pneumatique
	Etude sur les régulateurs, réglage, optimalisation des paramètres
	

	15
	Exercices sur les régulateurs de température
	16h
	Régler le régulateur en fonction du capteur (PT100 , ou thermocouple)
	
	

	
	
	
	Comprendre et analyser le fonction P.I.D
	
	

	
	
	
	Décrire le fonctionnement de chauffe et de refroidissement du système.
	
	

	16
	Exercices sur les pompes  (4 types) :

Pompe centrifuge, à piston, excentrique, latérale
	16h
	De démarrer les pompes et effectuer une analyse complète sur chacune d’elle, en fonction des vitesses et des débits.
	
	


